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АРБУЗЫ СВЕЖИЕ

ОСТ 5734 
КЗ СНК '  101

Утвержден 21/VI 1933 г. 
Срок введения 15jVII 1933 г.

Настоящий стандарт распространяется на свежие арбузы грун* 
тового (бахчевого) производства.

Арбузы свежие по степени спелости плодов делятся на: 1) спе
лые и 2) зелено-спелые.

Арбузы свежие по качеству делятся на 1-й и 2-й товарные 
сорта.

Требования качества 
и сортировки для 
1-го и 2-го сортов

Д о п у с к а ю т с я
Не допускаются 

в 1м и 2-м сортахв 1-м сорте во 2-м сорте

I. Внешний вид
Плоды свежие, 

чистые, цельные, 
здоровые, разнооб
разной окраски и 
формы, но не урод
ливые, с плодонож
кой или без нее

И, Размер

Плоды урод
ливые (однобо
кие, с пролеж
нями, с вдавли- 
нами и т. п.)

1. В 1-м сорте 
уродливые плоды

2. Загрязненные 
плоды
3. Вялые (мяг

кие) плоды
По наибольшему по

перечному диаметру:
а) крупные or 25 см 

и выше;
б) средние от 20 до 

25 рд;
в) мелкие от 15 до 

20 см

Плоды размером 
менее 15 см для 
мелких плодов

111* Спелость и внут
реннее строение 

плодов
Однородные по сте

пени спелости пло
ды: спелые или зе
лено-спелые: 
а) с ц е л ы е: пло

ды с засохшей пло
доножкой, кора раз
личной окраски, тол
щины и плотносто; 
мякоть различной

Примесь плодов 
спелых к зелено
спелым и наобо
рот — не более 
5% по счету

Тоже, что и для 
1-го сорта, до 
10% по счету

Совершенно зе
леные (твердые) 
и переспевшие (с 
рыхлой мякотью), 
а также примесь 
кормовых цукат
ных сортов

.



Требования качества 
и сортировки для 
1-го и 2-го сортов

Д о п у с к а ю т с я
Не допускаются 

в 1-м и 2-м сортахв 1-м сорте во 2-м сорте

плотности, сочности 
и окраски, с тверды
ми, легко отделяю
щимися семенами; 
б) з е л е н о - с п е 

лые :  плоды с увяд
шей плодоножкой; 
кора различной окра
ски, толщины и плот
ности; мякоть раз
личной плотности, 
сочности и окраски, 

полутвердыми, 
крепко сидящими в 
мякоти семенами

Г1 о в р е ж д е н и я
М е х а н и 

ч е с к и е :  плоды 
потертые, с на
жимами до 3% 
по счету

3. Тоже, что и 
для 1-го сорта, 
до 5% по счету

2. Б о л е з н я- 
м и: незначитель
ная поражен- 
ность пятнисто
стью (медянкой), 
до 10% по счету

1. Треснувшие, 
раздавленные, би
тые плоды
2. Плоды, незна

чительно пора
женные пятни
стостью (медян
кой) в 1-м сорте

jг

3. Сильно пора
женные пятни
стостью (медян
кой) и загнив
шие плоды
4. Запаренные и 

подмороженные 
плоды

Арбузы свежие, не отвечающие требованиям качества и сор
тировки настоящего стандарта, считаются нестандартными. 

Правила упаковки, маркировки и приемки арбузов свежих
ОСТ 5736столовых указаны в ~̂3 снк— - ^3—
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