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Предисловие
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ные положения» и ГОСТ Р 1.2—2004 «Стандартизация в Российской Федерации. Стандарты 
национальные Российской Федерации. Правила разработки, утверждения, обновления и отмены»
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4 ВВЕДЕН ВПЕРВЫЕ
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стандарты», а текст этих изменений — в информационных указателях «Национальные стандар­
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будет опубликована в информационном указателе «Национальные стандарты»
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Введение

Установленные в стандарте термины расположены в систематизированном порядке, отражаю­
щем систему понятий в области производства винодельческой продукции.

Для каждого понятия установлен один стандартизованный термин.
Недопустимые к применению термины-синонимы приведены в круглых скобках после стандарти­

зованного термина и обозначены пометой «Ндп».
Наличие квадратных скобок в терминологической статье означает, что в нее включены два терми­

на, имеющие общие терминоэлементы.
В алфавитном указателе данные термины приведены отдельно с указанием номера статьи.
Приведенные определения можно, при необходимости, изменять, вводя в них производные при­

знаки, раскрывая значения используемых в нихтерминов, указывая объекты, входящие в объем опреде­
ляемого понятия. Изменения не должны нарушать объем и содержание понятий, определенных в 
стандарте.

Стандартизованные термины набраны полужирным шрифтом.

IV
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Н А Ц И О Н А Л Ь Н Ы Й  С Т А Н Д А Р Т  Р О С С И Й С К О Й  Ф Е Д Е Р А Ц И И

ПРОДУКЦИЯ ВИНОДЕЛЬЧЕСКАЯ

Термины и определения

Wine products.
Terms and definitions

Дата введения — 2010—01—01

1 Область применения

Настоящий стандарт устанавливает термины и определения понятий в области производства 
винодельческой продукции.

Термины, установленные настоящим стандартом, рекомендуются для применения во всех видах 
документации и литературы по стандартизации.

2 Термины и определения

1 винодельческий продукт: Продукт, изготовленный в результате: полного спиртового бро­
жения целых или дробленых ягод свежего винограда, плодов или их сусла, их перегонкой с последую­
щей выдержкой или без выдержки; полного или неполного спиртового брожения целых или 
дробленых ягод свежего винограда, плодов или их сусла с добавлением или без добавления ректи­
фикованного этилового спирта из пищевого сырья, ректификованных виноградного или плодового 
спиртов, винного или плодового дистиллятов, сахаросодержащих веществ, ароматизирующих и вку­
совых веществ.

2 вино (Ндп. виноградное вино): Винодельческий продукт с объемной долей этилового спирта от
8,5 % до 22,0 %, изготовленный в результате полного или неполного спиртового брожения целых или 
дробленыхягод свежего винограда или свежего виноградного сусла, с добавлением или без добавления 
ректификованного этилового спирта из пищевого сырья, ректификованного виноградного спирта, винно­
го дистиллята, сахаросодержащих веществ, натуральных ароматизирующих и натуральных вкусовых 
веществ, с использованием разрешенных в виноделии технологических приемов для придания отдель­
ным их типам характерных органолептических свойств.

3 столовое вино: Вино с объемной долей этилового спирта от 8,5 % до 15,0 %, изготовленное в 
результате полного или неполного спиртового брожения целых или дробленых ягод свежего винограда 
или свежего виноградного сусла.

4 специальное вино: Вино с объемной долей этилового спирта от 15,0 % до 22,0 %, изготовлен­
ное в результате полного или неполного спиртового брожения целых или дробленыхягод свежего виног­
рада или свежего виноградного сусла с добавлением ректификованного этилового спирта из пищевого 
сырья или ректификованного виноградного спирта или винного дистиллята, сахаросодержащих 
веществ виноградного происхождения.

5 ликерное вино: Специальное вино с объемной долей этилового спирта от 15,0 % до 22,0% и с 
натуральной объемной долей этилового спирта не менее 12,0 %, изготовленное в результате полного 
или неполного спиртового брожения целых или дробленыхягод свежего винограда или свежего виног­
радного сусла, сдобавлением ректификованного виноградного спирта или винного дистиллята, сахаро­
содержащих веществ виноградного происхождения.

Издание официальное
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6 ароматизированное вино: Вино с объемной долей этилового спирта от 14,5 % до 22,0 %, 
изготовленное из столового и/или специального виноматериала с добавлением ректификованного 
этилового спирта из пищевого сырья или ректификованного виноградного спирта или винного дис­
тиллята, сахаросодержащих веществ, натуральных ароматизирующих и натуральных вкусовых 
веществ.

7 вермут: Ароматизированное вино, в котором характерные органолептические свойства дости­
гаются с использованием веществ, производных от полыни (Artemisia).

Для подслащивания вермута используют только карамелизованный сахар, сахар-песок, рафини­
рованный сахар-песок, виноградное сусло, ректификованное концентрированное виноградное сусло и 
концентрированное виноградное сусло.

8 игристое вино: Вино с объемной долей этилового спирта от 8,5 % до 12,5 %, насыщенное дву­
окисью углерода в результате полного или неполного спиртового брожения свежего виноградного сусла 
или вторичного брожения столового виноматериала, с добавлением сахаросодержащих веществ и дав­
лением двуокиси углерода в бутылке не менее 300 кПа при 20 °С.

9 Российское шампанское: Игристое вино с объемной долей этилового спирта от 10,5 % до
12.5 % и давлением двуокиси углерода в бутылке не менее 350 кПа при 20 °С, изготовленное из установ­
ленных сортов винограда по специальной технологии.

10 игристое жемчужное вино: Вино с объемной долей этилового спирта от 8,5 % до 12,5 %, 
насыщенное двуокисью углерода в результате полного или неполного спиртового брожения свежего 
виноградного сусла или вторичного брожения столового виноматериала, с добавлением сахаросодер­
жащих веществ и давлением двуокиси углерода в бутылке от 100 до 250 кПа при 20 °С.

11 газированное вино: Вино с объемной долей этилового спирта от 8,5 % до 12,5 %, полученное 
путем искусственного насыщения двуокисью углерода столового виноматериала, и давлением двуокиси 
углерода в бутылке не менее 300 кПа при 20 °С.

12 газированное жемчужное вино: Вино с объемной долей этилового спирта от 8,5 % до 12,5 %, 
полученное путем искусственного насыщения двуокисью углерода столового виноматериала, и давле­
нием двуокиси углерода в бутылке от 100 до 250 кПа при 20 °С.

13 плодовое вино: Винодельческий продукт с объемной долей этилового спирта от 1,5 % до
22.0 %, изготовленный в результате полного или неполного спиртового брожения дробленых плодов или 
плодового сусла с добавлением или без добавления ректификованного этилового спирта из пищевого 
сырья, ректификованного плодового спирта, плодового дистиллята, сахаросодержащих веществ, аро­
матизирующих и вкусовых веществ и с использованием разрешенных в виноделии технологических при­
емов для придания отдельным их типам характерных органолептических свойств.

14 столовое плодовое вино: Плодовое вино с объемной долей этилового спирта от 8,5 % до
15.0 %, изготовленное в результате полного или неполного спиртового брожения дробленых плодов или 
плодового сусла с добавлением или без добавления сахаросодержащих веществ.

15 сидр: Винодельческий продукт с объемной долей этилового спирта не менее 1,5 % и не более
6.0 %, изготовленный из сброженного яблочного сусла или сброженного восстановленного яблочного 
сока (виноматериалов) без насыщения или искусственным насыщением двуокисью углерода или насы­
щением двуокисью углерода в результате брожения и давлением двуокиси углерода в бутылках не 
менее 100 кПа при 20 °С.

14,15 (Поправка).
16 специальное плодовое вино: Плодовое вино с объемной долей этилового спирта от 15,0 % 

до 22,0 %, изготовленное из сброженного плодового сусла с добавлением ректификованного этилового 
спирта из пищевого сырья или ректификованного плодового спирта или плодового дистиллята, сахаро­
содержащих веществ.

17 ароматизированное плодовое вино: Плодовое вино с объемной долей этилового спирта от
14.5 % до 22,0 %, изготовленное из сброженного плодового сусла с добавлением ректификованного эти­
лового спирта из пищевого сырья или ректификованного плодового спирта, сахаросодержащих 
веществ, ароматизирующих и вкусовых веществ.

18 виноградная водка: Винодельческий продукт с объемной долей этилового спирта от 37,5 % 
до 55,0 %, изготовленный из винного дистиллята с добавлением или без добавления ректификованного 
виноградного спирта и имеющий вкус и аромат используемого сырья.

19 бренди: Винодельческий продукт с объемной долей этилового спирта от 37,5 % до 45,0 %, 
изготовленный из винного дистиллята с добавлением или без добавления ректификованного виноград­
ного спирта в количестве, не превышающем 50 %от количества безводного этилового спирта в конечном 
продукте, выдержанного в контакте с древесиной дуба не менее шести месяцев.
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20 Российский коньяк: Винодельческий продукт с объемной долей этилового спирта от 40,0 % 
до 45,0 %, изготовленный из выдержанного не менее трех лет в контакте с древесиной дуба коньячного 
дистиллята.

21 плодовая водка: Винодельческий продукт с объемной долей этилового спирта от 37,5 % до
55.0 %, изготовленный из одного или нескольких наименований плодовых дистиллятов с добавлением 
или без добавления ректификованного плодового спирта и имеющий вкус и аромат используемого 
сырья.

22 Российский кальвадос: Винодельческий продукт с объемной долей этилового спирта от
38.0 % до 40,0 %, изготовленный из кальвадосного дистиллята, выдержанного в контакте с древесиной 
дуба не менее шести месяцев.

23 винный напиток: Винодельческий продукт с объемной долей этилового спирта от 8,5 % до
22.0 %, содержащий не менее 50 % столового и/или специального виноматериала или плодового сбро­
женного сусла, изготовленный с добавлением или без добавления ректификованного этилового спирта 
из пищевого сырья, ректификованных виноградного или плодового спиртов, сахаросодержащих 
веществ, ароматизирующих и вкусовых веществ, пищевых красителей и воды.

24 винный коктейль: Винодельческий продукт с объемной долей этилового спирта от 2,5 % до
8,5 %, содержащий не менее 50 % столового виноматериала и/или плодового сброженного сусла, изго­
товленный с добавлением сахаросодержащих веществ, ароматизирующих и вкусовых веществ, пище­
вых красителей, воды и полученный без насыщения или искусственным насыщением двуокисью 
углерода.

25 столовый виноматериал: Столовое вино наливом, предназначенное для розлива в потреби­
тельскую тару или для производства различных винодельческих продуктов и не подлежащее реализа­
ции населению как готовый продукт.

26 специальный виноматериал: Специальное вино наливом, предназначенное для розлива в 
потребительскую тару или для производства различных винодельческих продуктов и не подлежащее 
реализации населению как готовый продукт.

27 свежий виноград: Свежий плод виноградной лозы в стадии технической зрелости, предназ­
наченный для производства винодельческих продуктов, после дробления или прессования способный к 
спиртовому брожению.

28 виноградное сусло: Продукт, получаемый из свежего винограда самопроизвольно или с 
использованием физических приемов. Допускается объемная доля этилового спирта не более 1,0 %.

29 концентрированное виноградное сусло: Продукт, получаемый в результате частичного 
обезвоживания виноградного сусла, с массовой долей сухих веществ, определяемой на рефрактометре 
при температуре 20 °С, не менее 50,9 %.

В концентрированном виноградном сусле допускается объемная доля этилового спирта не более 1,0 %.
30 ректификованное концентрированное виноградное сусло: Продукт, получаемый в 

результате частичного обезвоживания виноградного сусла, с массовой долей сухих веществ, определя­
емой на рефрактометре при температуре 20 °С, не менее 61,7 %, и подвергшийся разрешенной обработ­
ке по удалению избытка кислот и других компонентов, исключая сахар.

В ректификованном концентрированном виноградном сусле допускается объемная доля этилово­
го спирта не более 1,0 %.

31 спиртованное виноградное сусло [мистель]: Продукт с объемной долей этилового спирта 
от 12,0 % до 15,0 % [от 15,0 % до 25,0 %], изготовленный из свежего виноградного сусла с добавлением 
ректификованного виноградного спирта или винного дистиллята [ректификованного этилового спирта из 
пищевого сырья].

32 плодовое сусло: Продукт, получаемый из одного или нескольких наименований свежих пло­
дов, с использованием физических приемов.

33 спиртованное плодовое сусло: Продукт с объемной долей этилового спирта от 15,0 % до
25.0 %, изготовленный из плодового сусла с добавлением ректификованного этилового спирта из пище­
вого сырья.

34 сброженное плодовое сусло: Продукт с объемной долей этилового спирта от 5,0 % до 8,5 %, 
изготовленный сбраживанием плодовой мезги или плодового сусла.

35 сброженно-спиртованное плодовое сусло: Продукт с объемной долей этилового спирта
16.0 %, изготовленный из сброженного плодового сусла с добавлением ректификованного этилового 
спирта из пищевого сырья или ректификованного плодового спирта.
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36 винный дистиллят: Продукт с объемной долей этилового спирта не менее 52,0 %, изготов­
ленный перегонкой столового виноматериала или виноградного спирта-сырца или виноградных выжи­
мок или дрожжевых и гущевых осадков.

37 коньячный дистиллят: Винный дистиллят с объемной долей этилового спирта от 55,0 % до
70.0 %, изготовленный фракционной перегонкой столового виноматериала с объемной долей этилового 
спирта не менее 7,5 % и находившийся в постоянном контакте с древесиной дуба в течение всего перио­
да выдержки или не находившийся в контакте с древесиной дуба.

38 молодой коньячный дистиллят: Коньячный дистиллят с объемной долей этилового спирта 
от 62,0 % до 70,0 %, не находившийся в контакте с древесиной дуба.

39 выдержанный коньячный дистиллят: Коньячный дистиллят с объемной долей этилового 
спирта от 55,0 % до 70,0 %, находившийся в постоянном контакте с древесиной дуба в течение всего 
периода выдержки.

40 плодовый дистиллят: Продукт с объемной долей этилового спирта не менее 52,0 %, изготов­
ленный перегонкой сброженного плодового сусла, плодового спирта-сырца, плодовых выжимок или 
дрожжевых и гущевых осадков.

41 кальвадосный дистиллят: Плодовый дистиллят с объемной долей этилового спирта от
55.0 % до 70,0 %, изготовленный фракционной перегонкой сброженного яблочного сусла и находивший­
ся в постоянном контакте с древесиной дуба в течение всего периода выдержки или не находившийся в 
контакте с древесиной дуба.

42 молодой кальвадосный дистиллят: Кальвадосный дистиллят с объемной долей этилового 
спирта от 62,0 % до 70,0 %, не находившийся в контакте с древесиной дуба.

43 выдержанный кальвадосный дистиллят: Кальвадосный дистиллят с объемной долей эти­
лового спирта от 55,0 % до 70,0 %, находившийся в постоянном контакте с древесиной дуба в течение 
всего периода выдержки.

44 ректификованный виноградный спирт: Продукт с объемной долей этилового спирта не 
менее 94,8 %, изготовленный ректиф икацией столового виноматериала или виноградного спир­
та-сырца.

45 виноградный спирт-сырец: Продукт с объемной долей этилового спирта не менее 40,0 %, 
изготовленный перегонкой столового виноматериала или сброженных виноградных выжимок или дрож­
жевых и гущевых осадков.

46 ректификованный плодовый спирт: Продукт с объемной долей этилового спирта не менее 
94,8 %, изготовленный ректификацией сброженного плодового сусла или плодового спирта-сырца.

47 плодовый спирт-сырец: Продукт с объемной долей этилового спирта не менее 30,0 %, изго­
товленный перегонкой сброженного плодового сусла, плодовых выжимок или дрожжевых и гущевых 
осадков.

48 объемная доля этилового спирта: Число объемов этилового спирта при температуре 20 °С, 
содержащихся в 100 объемах продукта при указанной температуре.

49 потенциальная объемная доля этилового спирта: Число объемов этилового спирта при 
температуре 20 °С, которые могут быть получены в результате полного сбраживания сахаров, содержа­
щихся в 100 объемах продукта при указанной температуре.

50 общая объемная доля этилового спирта: Сумма объемной доли этилового спирта и потен­
циальной объемной доли этилового спирта.

51 натуральная объемная доля этилового спирта: Общая объемная доля этилового спирта в 
продукте до обогащения.

52 натуральные вина: Вина, а также плодовые вина (термины 3, 8— 12, 14), изготовленные без 
добавления этилового спирта, ароматизирующих и вкусовых веществ или продуктов, изготовленных с 
добавлением этилового спирта.

53 натуральный напиток (производство винодельческой продукции): Винодельческий продукт, 
изготовленный с использованием виноматериалов, произведенных без добавления этилового спирта, а 
также без применения этилового спирта и продуктов, изготовленных с добавлением этилового спирта 
(термин 15).

П р и м е ч а н и е  — Для шампанских и игристых вин предусмотрено в соответствии с технологией добавле­
ние экспедиционного ликера, содержащего этиловый спирт.

52, 53 (Поправки).
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Алфавитный указатель терминов

бренди 19
вермут 7
вина натуральные 52
вино 2
вино ароматизированное 6
вино виноградное 2
вино газированное 11
виноград свежий 27
вино жемчужное газированное 12
вино жемчужное игристое 10
вино игристое 8
вино ликерное 5
виноматериал специальный 26
виноматериал столовый 25
вино плодовое 13
вино плодовое ароматизированное 17
вино плодовое столовое 14
вино плодовое специальное 16
вино специальное 4
вино столовое 3
водка виноградная 18
водка плодовая 21
дистиллят винный 36
дистиллят кальвадосный 41
дистиллят кальвадосный выдержанный 43
дистиллят кальвадосный молодой 42
дистиллят коньячный 37
дистиллят коньячный выдержанный 39
дистиллят коньячный молодой 38
дистиллят плодовый 40
доля этилового спирта объемная 48
доля этилового спирта объемная натуральная 51
доля этилового спирта объемная общая 50
доля этилового спирта объемная потенциальная 49
кальвадос Российский 22
коктейль винный 24
коньяк Российский 20
мистель 31
напиток винный 23
продукт винодельческий 1
сидр 15
спирт виноградный ректификованный 44
спирт плодовый ректификованный 46
спирт-сырец виноградный 45
спирт-сырец плодовый 47
сусло виноградное 28
сусло виноградное концентрированное 29
сусло виноградное концентрированное ректификованное 30
сусло виноградное спиртованное 31
сусло плодовое 32
сусло плодовое сброженное 34
сусло плодовое сброженно-спиртованное 35
сусло плодовое спиртованное 33
шампанское Российское 9
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