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ОТ ИЗДАТЕЛЬСТВА

Сборник € Молоко, молочные продукты и консервы молоч
ные» содержит стандарты, утвержденные до мая 1972 г.

В стандарты внесены все изменения, принятые до указан
ного срока. Около номера стандарта, в который внесено из
менение, стоит знак *.

Текущая информация о вновь утвержденных и пересмот
ренных стандартах, а также о принятых к ним изменениях 
публикуется в выпускаемом ежемесячно а Информационном 
указателе стандартов



Группа HI?

Г О С У Д А Р С Т В Е Н Н Ы Й  С Т А Н Д А Р Т  С О Ю З А  С С Р

СЫР ЭСТОНСКИЙ

Estonian cheese
ГОСТ

13057-67

Утвержден Комитетом стандартов, мер и измерительных приборов при Совете 
Министров СССР 13/VII 1967 г. Срок введения установлен

с 1/1 1968 г.

Несоблюдение стандарта преследуется по закону

Настоящий стандарт распространяется на сычужный твердый 
сыр, вырабатываемый из пастеризованного коровьего молока пу
тем свертывания его сычужным ферментом с применением биологи
ческих препаратов.

1. ТЕХНИЧЕСКИЕ ТРЕБОВАНИЯ

1.1. В качестве сырья и вспомогательных материалов для при
готовления эстонского сыра должны применяться:

молоко коровье, соответствующее требованиям, предъявляемым 
для сыроделия;

сычужный порошок;
соль поваренная пищевая по ГОСТ 13830—88, не ниже первого 

сорта, для посолки сыра в зерне не ниже сорта «Экстра»;
кальций хлористый технический обезвоженный или плавленый 

не ниже первого сорта по ГОСТ 450—70; 
натрий азотнокислый по ГОСТ 4168—66; 
калий азотнокислый по ГОСТ 4217—65;
краска растительная (аннато) для подкрашивания сырного 

теста, разрешенная Министерством здравоохранения СССР;
биологический препарат (гидролизат, приготовленный в соответ

ствии с действующей инструкцией, утвержденной в установленном 
порядке);

закваска, приготовленная из сухой или жидкой культуры молоч
но-кислых бактерий согласно действующей инструкции, утвержден
ной в установленном порядке;

Издание официальное Перепечатка воспрещена 
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ГОСТ 13057—67

составы для покрытия поверхности сыров, разрешенные Мини
стерством здравоохранения СССР.

1.2. Эстонский сыр должен изготовляться по технологической 
инструкции, утвержденной Министерством мясной и молочной про
мышленности СССР, с соблюдением норм и правил, установленных 
Министерством здравоохранения СССР.

1.3. Эстонский сыр должен иметь форму высокого цилиндра. 
Допускается слегка овальное сечение.

1.4. По размерам эстонский сыр должен соответствовать сле
дующим требованиям: диаметр 8—10 см; высота 30—35 см; вес 
(справочный) 2—3 кг.

1.5. По химическим показателям эстонский сыр должен соот-
в е т с т в о в а т ь  тр е б о ван и я м , у к азан н ы м  в та б л . 1.

Т а б л и ц а  1

Наименования показателей Нормы

1. Содержание жира в сухом веществе в %, не менее
2. Содержание влаги в %, не более
3. Содержание поваренной соли в %

45
44

1 ,8 - 2 ,5

1.6. В сыре не допускаются остаточные количества химических 
средств защиты растений, превышающие нормы, утвержденные Ми
нистерством здравоохранения СССР.

1.7. В отдельных случаях допускается отклонение по содержа
нию жира в сухом веществе на ±2%  против нормы, установленной 
настоящим стандартом.

1.8. Эстонский сыр для реализации должен выпускаться в воз
расте не менее 30 дней.

1.9. По органолептическим показателям эстонский сыр должен 
соответствовать требованиям, указанным в табл. 2.

Т а б л и ц а  2

Наименования
показателей Характеристика

Внешний вид Корка ровная, тонкая, без повреждений и толстого 
подкоркового слоя, покрытая специальным составом

Вкус и запах Выраженный сырный с наличием легкой кисловато
сти, допускается наличие легкой пряности

Консистенция Пластичная, слегка упругая

Цвет От белого до светло-желтого, равномерный во всей 
массе

Рисунок На разрезе состоит из равномерно расположенных 
глазков круглой, слегка овальной формы
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ГОСТ 13057—67

1.10. Оценку органолептических показателей производят в соот
ветствии со схемой, в которой каждому показателю отводят пре
дельное количество баллов:

вкус и за п а х ................................................ 45
консистенция ..........................................25
р и с у н о к ........................................................10
цвет т е с т а .............................................  5
внешний вид ..........................................Ю
упаковка и маркировка . . . .  5

Ит о г о :  100 баллов

Каждый из указанных показателей оценивают в пределах от
веденного ему количества баллов в соответствии с табл. 3, после 
чего результаты оценки суммируют.

1.11. Оценку сыра производят в соответствии с установленными 
в момент осмотра и дегустации показателями качества сыра, упа
ковки и маркировки в соответствии с табл. 3.

Т а б л и ц а  3

Наименования показателей Скидка Балльная
оценка

а) Вкус и запах (45 баллов)
1. Отличный 0 45
2. Хороший 1 - 2 43-44
3. Хороший вкус, но слабо выраженный аромат 3—5 40—42
4. Нетипичные для данного вида сыра 9—10 35—36
5. Наличие легкой горечи 6 - 8 37—39
6. Слабокормовой привкус 9-11 34—36
7. Кислый 9-11 34—36
8. Слабозатхлый 10-11 34-35

П р и м е ч а н и е .  Сыр с наличием вкуса и запаха, не свойственными пере
численным показателям, к реализации не допускают и используют в других целях
по указанию санветнадзора.

б) Консистенция (25 баллов)
9. Отличная 0 25

10. Хорошая 1 24
11. Удовлетворительная 2 23
12. Плотная 4—9 16-21
13. Ремнистая 5—10 15—20
14. Колющаяся (самокол) 4 -1 5 10-21

П р и м е ч а н и е .  Сыр с посторонними механическими примесями к реализа-
ции не допускают.

в) Цвет теста (5 баллов)
15. Нормальный 0 5
16. Неравномерный 1—2 3 - 4
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Продолжение

Наименования показателей Скидка Балльная
оценка

г) Рисунок (10 баллов)
17. Нормальный для данного вида сыра 0 ю
18. Неравномерный 1—2 8—9
19. Щелевидный 3—5 5—7
20. Сетчатый 4—5 5—6
21. Отсутствие глазков 3 7
22. Рваный 3—4 6—7

д) Внешний вид (10 баллов)
23. Хороший, с нормальным овалом или осадкой 0

1
10

24. Удовлетворительный 9
25. Осыпающийся парафин на корке 1—2 8 - 9
26. Поврежденная корка 1—4 6—9
27. Слегка деформированный сыр 2 - 4 6 - 8

П р и м е ч а н и е .  Не допускают к реализации эстонский сыр, расплывшийся 
и вздутый (потерявший форму), пораженный подкорковой плесенью, с гнилост
ными колодцами и трещинами, глубокими зачистками (более трех зачисток глу
биной более 1 см), подопревшей коркой, без покрытия специальным составом.

е) Упаковка и маркировка (5 баллов)

28. Хорошая
29. Удовлетворительная

0
1

5
4

П р и м е ч а н и е .  При оценке качества сыров, уложенных на стеллажах, не 
упакованных в тару, по показателю «упаковка» ставят условно 5 баллов.

1.12. При наличии двух или нескольких пороков по каждому из 
показателей таблицы («вкус и запах», «консистенция», «рисунок», 
«внешний вид») скидка делается по наиболее обесценивающему по
року.

1.13. В зависимости от окончательной балльной оценки эстон
ский сыр относят к одному из сортов, приведенных в табл. 4.

Т а б л и ц а  4

Сорта Общая балльная Оценка по вкусу и Оценка по конси
оценка запаху» не менее стенции, не менее

Высший 87-100 37 23
Первый 75-86 34 —

Сыр, получивший оценку менее 75 баллов или по химическим 
показателям не соответствующий требованиям стандарта, к реали
зации не допускают.
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1.14. Эстонский сыр должен быть принят и оценен отделом тех
нического контроля или технологом-экспертом предприятия-изгото
вителя. Изготовитель должен гарантировать соответствие выпус
каемого продукта требованиям настоящего стандарта и сопровож
дать каждую партию сыра документами установленной формы, удо
стоверяющими его качество.

Срок действия качественного удостоверения в летнее время 
(с 1/V до 1 /X I) — не более 30 дней, в остальное время года — не 
более 50 дней.

1.15. Под партией понимают любое количество сыра, предназна
ченное к единовременной сдаче-приемке.

2. МЕТОДЫ ИСПЫТАНИЙ

2.1. Для контрольной проверки потребителем качества эстонско
го сыра, а также соответствия тары, упаковки и маркировки требо
ваниям настоящего стандарта должны применяться правила отбо
ра проб по ГОСТ 3622—68 и методы испытаний по ГОСТ 3626—47, 
ГОСТ 3627—57 и ГОСТ 5867—69.

2.2. Остаточные количества химических средств защиты расте
ний определяют по действующим методикам, утвержденным Мини
стерством здравоохранения СССР.

2.3. При неудовлетворительных результатах испытаний хотя бы 
по одному из показателей производят повторные испытания удво
енного количества образцов, взятых от той же партии сыра.

Результаты повторных испытаний являются окончательными.

з. у п а к о в к а , м а р к и р о в к а , т р а н с п о р т и р о в а н и е
И ХРАНЕНИЕ

3.1. На каждой головке сыра должны быть нанесены: дата изго
товления (число, месяц) и производственная маркировка, имеющая 
форму правильного восьмиугольника (наибольшее расстояние меж
ду противоположными углами 30 мм) и содержащая следующие 
обозначения:

а) процентное содержание жира в сухом веществе сыра;
б) номер завода;
в) сокращенное наименование края, области, республики, в ко

торых находится завод (согласно утвержденным условным обозна
чениям).

3.2. Производственную маркировку наносят на сыр несмываю- 
щейся безвредной краской при помощи штампа, а дату изготовле
ния — путем впрессовывания в тесто сыра казеиновых цифр или от
тиска металлических цифр. Допускается нанесение цифр электро
штампом. Маркировку наносят на боковой поверхности цилиндра 
в двух местах друг против друга, ближе к основанию. К^роме ука-
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ГОСТ 13057—67

занной маркировки, на сыр наносят при помощи штампа обозначе
ние «Эстонский».

3.3. Допускается, кроме указанной маркировки, наносить на сы
ры под или на парафиновый слой художественно оформленные эти
кетки, образцы которых утверждаются в установленном порядке.

3.4. Перед отгрузкой сыр завертывают в оберточную бумагу, 
целлофан или полиэтиленовые пленки, разрешенные Министерст
вом здравоохранения СССР, и упаковывают в деревянные ящики 
по ГОСТ 13361—67. В каждый ящик упаковывают сыры одного 
сорта и приблизительно одного возраста.

3.5. На одной из торцовых сторон ящика прочной несмываю- 
щейся краской при помощи трафарета или на специальной этикет
ке должно быть обозначено:

а) номер завода-изготовителя, базы или холодильника;
б) наименование сыра и сорта;
в) порядковый номер места;
г) вес нетто, брутто тары и количество упакованных сыров;
д) номер настоящего стандарта;
е) прейскурантный номер тары.
3.6. Сыры должны храниться в складах, торговых базах и хо

лодильниках на стеллажах или упакованными в тару.
3.7. При хранении сыра в упакованном виде ящики с сыром ук

ладывают в штабели. Каждый ряд ящиков по высоте должен про
кладываться рейками.

Между сложенными штабелями оставляют проход шириной 
0,8— 1,0 м, причем торцы тары с маркировкой на них должны быть 
обращены к проходам.

3.8. Сыр хранится на производственных базах и холодильниках 
при 8— 12° С и относительной влажности 85—87%; в складах, тор
говых базах и холодильниках в местах потребления при темпера
туре не ниже 2 и не выше 10° С.

3.9. За 3—5 дней до истечения срока действия удостоверения о 
качестве производят повторный осмотр партии сыра.

3.10. В случае появления на поверхности сыра плесени его вы
нимают из тары и удаляют плесень. После этого сыр снова упа
ковывают в тару и укладывают в штабели.

3.11. Хранение сыра совместно с другими продуктами (рыба, 
копчености, лук, фрукты) в одной камере не допускается.

3.12. Сыр, хранящийся на стеллажах в камерах холодильников, 
торговых баз и складов, размещают по партиям с указанием номе
ров партий.

3.13. Уход за сыром, хранящимся на стеллажах, производится 
систематически путем сухой обтирки, переворачивания сыра, а так
же путем поддержания соответствующей температуры и влажно
сти.

3.14. Транспортирование эстонского сыра по железной дороге
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должно производиться в соответствии с правилами перевозок ско
ропортящихся грузов, утвержденных Министерством путей сооб
щения СССР, с температурой воздуха в вагонах-ледниках 
0 +  10° С и рефрижераторных вагонах с машинным охлаждением и 
электрическим обогревом 2 +  5° С.

3.15. Перевозка сыра без тары по железной дороге, гужевым 
или автомобильным транспортом не допускается.

3.16. Условия при перевозке сыра водным транспортом должны 
соответствовать требованиям, изложенным в пп. 3.14—3.15.

3.17. При перевозке сыра водным и смешанным водным и ж е
лезнодорожным транспортом тара должна быть обтянута по тор
цам проволокой или стальной лентой.

Замена

ГОСТ 450—70 введен взамен ГОСТ 450—58.
ГОСТ 3622—68 введен взамен ГОСТ 3622—57.
ГОСТ 5867—69 введен взамен ГОСТ 5867—51.
ГОСТ 13361—67 введен взамен ГОСТ 8130—63 в части ящиков для мясо

молочных товаров.
ГОСТ 13830—68 введен взамен ГОСТ 153—57, кроме методов испытаний.

ВН ЕСЕН  Министерством мясной и молочной промышленности 
СССР

Член Коллегии министерства Бируля Е. Г.
П ОДГОТОВЛЕН  К У ТВЕРЖ Д ЕН И Ю  отделом продовольствен
ных товаров Комитета стандартов, мер и измерительных прибо
ров при Совете Министров СССР

Начальник отдела Абрамов М. Н.
Ст. инженер Марочкина М. В.

отделом продовольственных товаров ВНИИС
Ст. инженер Чаева К. А.

У ТВЕРЖ Д ЕН  Комитетом стандартов, мер и измерительных при
боров при Совете Министров СССР

Зам. председателя научно-технической комиссии (член Комитета) Бога
тов А. В.
Члены комиссии — Антоновский А. И., Данилова В. С.
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ПЕРЕЧЕНЬ СТАНДАРТОВ, ВКЛЮЧЕННЫХ В СБОРНИК
(по порядку номеров)

Норма стандартов Стр. Норма стандартов Стр,

5.48—67 147 4495—65 9
5.49—67 124 4771—60 105

5.50—67 129 4937—60 112
5. 115—69 153 5717—70 449
5 .116—69 159 5867—69 247

5.117—69 166 5958—70 410

5.118—69 195 5981—71 431
5.349-70 189 6822—67 50
5.838-71 134 7616-55 56
5.974—71 172 7770—55 82
5.1030—71 141 8218—56 215
5. 1031—71 182 8764—58 298
5. 1048—71 177 8777—67 397
37-5 5 36 9220—59 76
718—54 116 9225—68 277
719-54 120 9525—60 427
1341—60 420 9873—61 19
1349—58 27 9874—61 23
1923—60 109 10131—68 383
1962—66 327 10382—63 32
1963—51 333 10970—64 14

1964—66 322 11041—64 87
2903—55 100 11811—66 469
3622—68 200 12860—67 45
3623—56 227 13057—67 93
3624—67 234 13277—67 3
3625—71 222 13361—67 374
3626—47 240 13515—68 393
3627—57 271 13534—68 476
3628—47 258 13928—68 217
3629—47 254 15844—70 352
3974—63 371 17164—71 399
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