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Сборник «Молоко, молочные продукты и консервы молоч
ные» составлен Государственным издательством стандартов и 
включает стандарты, действующие на 1 февраля 1958 г.

В связи с тем, что стандарты периодически пересматри
ваются и в них вносятся изменения, а также учитывая, что 
сборник составлен на определенную дату, необходимо при 
пользовании сборником проверять действие стандартов и на
личие изменений к ним.

Для удобства пользования в стандарты, включенные в 
сборник, внесены изменения, действующие на 1 февраля 1958 г. 
Эти стандарты в индексе около номера имеют знак*.

Текущая информация обо всех вновь утвержденных и пе
ресмотренных стандартах, а также об изменениях к ним публи
куется в «Информационном указателе стандартов», за
казы на который следует направлять в отдел распростране
ния Стандартгиза (Москва, И-90, 2-я Мещанская ул., д. 51).
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Настоящий стандарт распространяется на метод определе
ния механических примесей в молоке путем фильтрования и 
сравнения фильтра с эталоном для установления группы чис
тоты молока.

ОПРЕДЕЛЕНИЕ ЧИСТОТЫ МОЛОКА

1. Отбор проб и подготовку их для испытания производят 
по ГОСТ 3622—57.

2. Для фильтрования молока применяют приборы для опре
деления чистоты молока с диаметром фильтрующей поверх
ности 27—30 мм, ватные фильтры или фланель по ГОСТ 
7259—54, артикул 509 (отбеленная).

3. Описание определения
Мерной кружкой отбирают 250 мл хорошо перемешанного 

молока (рекомендуется для ускорения фильтрования подогре
вать его до температуры 35—40°) и выливают в сосуд прибо
ра. Фильтрование через фланелевые фильтры производят под 
давлением.

4. В зависимости от количества на фильтре механической 
примеси молоко подразделяют на три группы по эталону.

5. По окончании фильтрования молока фильтр помещают 
на лист бумаги, лучше пергаментной, и просушивают на воз
духе, предохраняя от попадания пыли.

Замена
ГОСТ 3622—57 введен взамен ГОСТ 3622—47
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