
УДК 771.513.001.4:096.334 Групп* Н99

Г О С У Д А Р С Т В Е Н Н Ы Й  С Т А Н Д А  Р Т  С О  Ю З А  С С Р

ЖЕЛАТИН ФОТОГРАФИЧЕСКИЙ 

Метод определения продолжительности рясгяореиия

ГОСТ
25183 .3 -8 2

Photographic gelatine
Method of determination of dissolution duration

|CT СЭВ 2394—80)

Постановлениям Государственного комитета СССР по стандартам от 24 марта 
1932 г. N9 1202 срок действия установлен

с 01.01.1933 г. 
до 01X1.1991 г.

Несоблюдение стандарта преследуется по закону

Настоящий стандарт устанавливает метод определения про 
должительносги растворения фотографического желатина.

Метод оснсаан на определении продолжительности растворе
ния желатина в дистиллированной воде при определенной темпе
ратуре. Определение проводится двумя способами.

Стандарт полностью соответствует СТ СЭВ 2394—80.

1. М ЕТО Д  ОТБОРА ПРОБ

1.1. Отбор проб — по ГОСТ 25183.1—82.

2. АППАРАТУРА, РЕАКТИВЫ

Секундомер по ГОСТ 5072—79.
Термостат водяной с мешалкой.
Стакан стеклянный типа ВН или В по ГОСТ 10394—72, вме 

стимостью 250 или 500 см5.
Осветитель диффузионный.
Вода дистиллированная по ГОСТ 6709—72.
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3. ПРОВЕДЕНИЕ ИСПЫТАНИЯ

3.I. О п р е д е л е н и е  по с п о с о б у  А 
2.5 г желатина, взвешенного с погрешностью нс более 0,01 г, 

помещают в стакан, заливают 50 су.3 дистиллированной воды с 
температурой 15— 18°С и оставляют набухать при комнатной тем- 
перэтурс 30 мин. Затем стакан с содержимым помещают в термо
стат с температурой ( 4 5 ± 1 ) еС и к набухшему желатину при пе
ремешивании добавляют 50 см3 горячей дистиллированной воды. 
Температуру горячей воды выбирают так. чтобы температура сме
си составляла ( 4 5 :г 1 ) 0С. Смесь должна перемешиваться без об
разования пены так. чтобы все частички желатина до их полного 
растворения находились во взвешенном состоянии.

За продолжительность растворения принимают время с мо
мента добавления горячей воды до полного растворения. 11 двух 
независимых определениях оно не должно различаться более чем 
на 2 мин.

3 2. О п р е д е л е н и е  по с п о с о б у  Б 
10 г желатина, взвешенного с  погрешностью нс более 0,01 г, 

помещают в стакан, заливают 100 см5 дистиллированной воды с 
температурой 15— 18°С и оставляют набухать при той же темпе- 

30 мин.
ем стакан с содержимым помещают в термостат с  темпе

ратурой ( 4 0 ± 1 ) Х  н выдерживают при помешивании до полного 
растворения желатина.

Время, прошедшее е момента доведения температуры в стака
не до 4 0 °С до полного растворения желатина, принимают за про
должительность растворения.

При возникновении разногласии применяют способ Б.
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