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Система показателей качества продукции

КОНСЕРВЫ ОВОЩНЫЕ, ПЛОДОВЫЕ И ЯГОДНЫЕ

Номенклатура показателей

Product-quality index system.
Canned \egetab!es. fruits and berries.

Index nomenclature

ГОСТ
4 .458—86

ОКСТУ 0004

Постановлением Государственного комитета СССР по стандартам от 19 декабря 
1986 г. Ht 4075 срок действия установлен

с 01.01.88
А4 а дillVUIV *

Несоблюдение стандарта преследуется по закону с  t j  tЪ / и

'  7» /?'
Настоящий стандарт устанавливает номенклатуру показателей 

качества овощных, плодовых и ягодных консервов, включаемых 
в разрабатываемые и пересматриваемые стандарты и технические 
условия на продукцию.

Коды овощных, плодовых и ягодных консервов по ОКП:
91 6119-91  6390. 91 6850, 91 6860.

1. НОМЕНКЛАТУРА ПОКАЗАТЕЛЕЙ КАЧЕСТВА ОВОЩНЫХ. ПЛОДОВЫХ 
И ЯГОДНЫХ КОНСЕРВОВ

1.1. Номенклатура показателей качества и характеризуемые 
нмн свойства овощных, плодовых и ягодных консервов приведены 
в  табл. I. Основные показатели выделены полужирным шрифтом.

Т а б л и ц а  I

Ншиенсвокис аоказагсяя качеств* Наименс-ыиис характеризуемого 
саоЯстаа

1. ПОКАЗАТЕЛИ НАЗНАЧЕНИЯ

1.1. Массовая доля сухих веществ. %
1.2. Массовая доля растворимых сухих

Пищевая к вкусовая ценность

веществ. %
1.3. Массовая доля составных частей

То же

продукта. ‘fc *
1.4. Массовая доля сахаров, % »

Издание официальное Перепечатка воспрещена
@) И з д а т е л ь с т в о  с т а н д а р т о в , 1987



Стр. 2 ГОСТ 4.4S8—86

Наименование показателя качества

Продолжение гад л. I

Нанмекоевиие харахтсриаусмого 
ооЯстнй

1.5. Массовая доля жира, %
1.6. Массовая доля титруемых кислот, 

в расчете ка преобладающую кислоту, %
1.7. Массовая доля мякоти, %
1.8. Массовая доля хлоридов, %
1.9. Массовая доля витаминов (С, каро

тина и др.), %
1.10. Масса нетто (или объем) продук

та в упаковочной единице, г (л)
1.11. Размер плодов и овощей (или их 

количество) в упаковочной единице, мм 
<шг.)

1.12. Массовая доля пектина, %
1.13. Массовая доля заменителей сахара 

(ксилита, сорбита и др.), %
1.14. Массовая доля осадка, %
1.15. Цвет: координаты цветности, еяек- 

тралъный коэффициент отражения и др.
1.16. Мутность, формазкниыс ед.
1.17. Посторонние примеси растительного 

происхождения я единице массы или упа
ковочной единице продукта, шт.

1.1$ Массовая доля минеральных при
месей.

1.19. Посторонние примеси (кроме мине
ральных и растительного происхождения)

1.20. Массовая доля этилового спирта.
%

1.21. Дисперсный состав гомогенизирован
ного продукта: доля частиц заданного раз
мена. %

122. Химический состав продукта: мас
совая доля белков, жиров, углеводов и др ,
%

1.23. Энергетическая ценность, кка.т

Пищевая н вкусовая ценность

То же 
»
»

Пищевая ценность

Функциональное назначение

То же
Профилактическая значимость

Диетическая ценность
Товарный вид

То же 
>

Чистота продукта 

То же 

»

Качество измельчения

Пищевая ценность 
Калорийность

2. ПОКАЗАТЕЛИ СОХРАНЯЕМОСТИ

2.1 Срок хранения
2.2. Состояние внутренней 

металлической тары
поверхности

Сохраняемость
Способность к сохранению ка

чества консервов

3. ЭРГОНОМИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ

3.1. Органолептические показатели про- Товарный вид, шпцевая и вку- 
дукта: внешний вид, цвет, консистенция, сочня ценность
вкус, запах и др.

4. ЭСТЕТИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ

4.1. Внешний вид потребительской тары I Товарный вид
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Продо.жение табл, t

ПЛ1>1СМ 0.|.Ш  ̂ iK--o.ijie,-!i нечестна Нейиское*»мс гарз*тер!иуечсто 
с*с4<т»»

5. ПОКАЗАТЕЛИ БЕЗОПАСНОСТИ

5.1. Качестно укупоривания консервов
5.2. pH

5.3. Микробиологические показатели
5.4. Массовая доля тяжелых металлов: 

олово, свиней, медь и др., %
5.5. Массовая дола консервантов: сер

нистого ангидрида, сорбиноаой кислоты, 
бенлойнокислого натрия и др., %

56 . Массовзя доля кикотоксина патулк- 
на. %

57 . Массовая доля пестицидов, %

Г еркстнчностъ
М икробиологическая стабиль

ность
Промышленная стерильность 

Пишевзя безвредность

То же

>
>

2. ПРИМЕНЯЕМОСТЬ ПОКАЗАТЕЛЕЙ КАЧЕСТВА ОВОЩНЫХ, ПЛОДОВЫХ 
И ЯГОДНЫХ КОНСЕРВОВ

2.1. Применяемость показателей качества овощных, плодовых 
и ягодных консервов по классификационным группировкам про
дукции указаны в табл. 2, 3.

2.2. Показатели назначения: цвет (по инструментальному ме
тоду), мутность н дисперсный состав гомогенизированного про
дукта, а также показатели безопасности: массовая доля тяжелых 
металлов, массовая доля микотокенна патулина н массовая доля 
пестицидов являются перспективными показателями и должны 
вводиться в нормативно-техническую документацию на консервы 
по мере разработки стандартов на методы контроля, установле
ния нормативов.

2.3. Химический состав продукта и энергетическая ценность 
являются информационными показателями.
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Показателя
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1. Консервы овощные 
(без соков и токап!ых 
консервов)

1-1. Консервы закусоч-
ные овощные, кроме ик
ры ОВОЩНОЙ - 4- _ + _ ± _ +

Икра овощная
1J2. Консервы обеден-

+ — — + — 4- ± 4- —

ные
Первые н вторые блю-

да с мясом + — 4- + — — + ± + —
Первые и вторые блэо-

да без мяса + —- — — ~ — — + ± + —
1.3. Консервы нагу-

ралькые —- — + — 4- — 4* -4- 4- +
1.4. Маринады овощ-

ные — 4- - f — — + — -г 4- +
1.5. Копссрвы граб-

ные + _ + — — л . — + — + 4-
1.6 Консервы для дет-

ского и диетического пи
тания

Консервы овощные
для детского и диети
ческого питания, кроне 
соков + ± + 4-

Соки овощные для
детского в диетического 
питания с мякотью +

_ _ _
+ + 4-

_
Соки овощные для

детского и диетического 
питания без мякоти 4- ч - ± +

1.7. Консервы полу
фабрикаты для общест-
венного питания 

1.8. Консервы из ква
шеных и соленых ово
щей

+ + + 4-

Консервы из квашеных 
и соленых целых овощей - - 4 * - - + - 4 - - + 4 -
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Т а б л и ц а  2
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ПОГ«5ЯТ»Я*
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Консервы ил квашеных 
и соленых нарезанных 
о косней + + + +

2. Консервы томатные, 
соки овощные, напитки, 
сиропы, соусы и прнпра- 
иы овощные

2.1. Консервы томат
ные

Сок томатный
Пасты, торе к соусы
2.2. Соки, напитки и 

сиропы овощные
Сскн и напитки овощ

ные с мякотью

— t

+

- — -

+

+

+

±
±

±

±

+

+

- f
Соки и напитки овощ- 

иые без мякоти и си
ропы овощные + + 4k +

2.3. Соусы (кроме то
матных) и приправы 
овощные + +

_ L
+

3. Консервы плодовые 
и ягодные (фруктовые) 

3.1. Компоты, плоды и 
ягоды в натуральном 
соке, в сахаре, в пюре, 
в пульпе + + * + +

3.2. Повидло. желе, 
пюре, «>усы, пасты, при
правы. ПЛОДЫ и ягоды 
протертые или дробле
ные с сахаром 

Повидло и желе +
- L

+ +
Плодовые и ягодные 

пюре, соусы, пасты, при
правы, ПЛОДЫ и ягоды 
протертые или дробле
ные с сахаром и их сне
си - + + -



ГОСТ 4JSB—96 Cip. 7

Продолжение табл. 2
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Показатели
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3.3. Варенье, джем, кон
фитюр, цукаты, фрукто
во-ягодные смеси 

Варенье + + + +
Джем — + — + — — — — — + —
Конфитюр — T — + — + — — — + —
Цукаты и смеси пло

довые и ягодные +
3.4. Соки 
Соки с мякотью _ + ___ — ___ + — £ +

_
Соки без мякоти — + — — — + — — ± + ___

З.Б. Сиропы, напитки 
плодовые и ягодные 

Сиропы плодовые и 
ягодные + + + +

Напитки плодовые и 
ягодные с мякотью _

+
___ — _.

+ + — ± +
_

Напитки плодовые и 
ягодные без мякоти . . .

+
_ ___

+
— — ± +

3.6. Консервы для дет
ского. диетического н 
диабетического питания 

Консервы фруктовые 
для детского питания, 
кроме соков + £ + ± +

Соки фруктовые для 
xerexoro питания с мя
котью + - г +

_
* +

Соки фруктовые для 
детского питания без 
мякоти T + ±

Консервы фруктовые 
для диетического и диа
бетического питания + + - Г £

3.7. Маринады фрукто
вые - + + - + — — - +

i

+
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Продолжение табл. 2
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