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I. Определение

1. Настоящий стандарт распространяется на кофе натуральный 
со сгущенным молоком и сахаром, представляющий собой смесь 
коровьего молока с экстрактом натурального кофе и цикория, вы
паренную до- определенного содержания в ней воды и консервиро
ванную путем добавления свекловичного сахара.

II. Сырье и материалы

2. Для производства консервов «Кофе натуральный со сгущен
ным ^молоком и сахаром», применяются следующие сырье и ма-
1ерИ^ЛЫ :

а) молоко коровье,

б) кофе натуральный,

в) цикорий,

г) сахар свекловичный — песок или рафинад.

3. Молоко, предназначаемое для производства консервов, дол
жно быть свежим, доброкачественным, без посторонних привкусов 
и запахов, нормальной консистенции и цвета, с кислотностью не 
более 20°Т.

4. Не допускается молоко, полученное от коров в течение пер
вых 7 дней после отела (молозиво).

5. Качество кофе натурального, цикория и сахара свеклович
ного должно отвечать требованиям действующих стандартов.

Внесен Народным комиссариатом Утвержден Всесоюзным Срок введения
мясной и молочной промышлен комитетом стандартов
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II I. К ласси ф и кац и я

6. В  за в и си м ости  о т  качества  го то в ы х  к о н сер в ов  они  п о д р а з д е 

л я ю т с я  на  д в а  со р та :

вы сш ий , первы й.

IV .  Т ехн и ч еск и е  у с ло в и я

А .  О р г а н о л е п т и ч е с к и е  п о к а з а т е л и

7. О р га н о леп ти ч еск а я  оценка  п рои звод и тся  п о  с т о б а л л ь н о й  с и 

ст ем е . П р и  о ц ен к е  в к уса  и зап аха , консистенц ии  и ц в ета  к о н сер в о в  

р у к о в о д ст в ую т ся  с л ед ую щ и м и  требованиям и , о т к л о н е н и е  о т  к о т о 

р ы х  в л е ч е т  ск и д к у  в б а л л а х  с о гл а с н о  т а б ли ц е  б а л л ь н о й  о ц ен к и

(п. 20).

Показатели Характеристика

Вкус ri запах Явно выраженные вкус и запах натурального 
кофе с молоком н сахаром

■Консистенция при 
15-20° С

Однородная, вязкая (кофе медленно стекает со 
шпателя)

Цвет Темнокоричневый, однородный во всей массе

Б. Ф и з и к о - х и м и ч е с к и е  п о к а з а т е л и

8. П о  ф изико-хим ическим  п о к а за теля м  кон сервы  д о л ж н ы  у д о в 

л е т в о р я т ь  с л е д у ю щ и м  требован и ям :

Название Показатели

Влага (в о/о)........................................................ от 25 до 29

Сахар свекловичный (в °/ о )............................... . 44 . 47

Общее количество сухих веществ молока и экстрак
тивных веществ натурального кофе и цикория 
(в Vo) не м енее........................................... 27
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Продолжение

Название Показатели

в том числе:
жира (eft) не менее.......................................................
экстрактивных веществ натурального кофе и цико

рия (в о/0) не м е н е е ............................................
Содержание солей св и н ц а ........................................
Содержание солей олова в пересчете на олово 

не более .................................................................
Содержание солей меди в пересчете на медь 

не более .................................................................

7

5

Не допускается

100 мг на t кг 

5 . , 1 .

9. Количество экстрактивных . веществ натурального коф е и 
цикория проверяется по фактической закладке. Количество вноси
мых кофе и цикория долж но гарантировать в готовом  консерве не 
менее 5 %  экстрактивных веществ.

10. Д опускается частичная или полная замена цикория ж аре
ными винными ягодами молотыми (инжиром).

К оличество  цикория и винных ягод  как вместе, так и в о тд ель 
ности не долж но превышать 20%  от веса натурального кофе.

11. В готовых консервах не допускается наличие каких-либо 
консервирующ их веществ, кроме сахарозы, а такж е ароматических 
и вкусовы х веществ, кроме кофе натурального и цикория.

В. Б а к т е р и о л о г и ч е с к и е  п о к а з а т е л и

12. Консервы не долж ны  содерж ать патогенных микробов.
13. При посеве на среду БулЦра в трех пробирках консервов 

вы сш его сорта по 1 г  и консервов первого сорта по 0,1 г в каж 
д ую  кишечная палочку (Bact. coli com m une) допускается не более  
чем в одной пробирке.

14. О бщ ее количество микробов в 1 г долж но ’быть не более  
75 тыс. в консервах высшего сорта и 225 тыс. в консервах первого 
сорта.

V . Расфасовка, упаковка и маркировка

15. Расфасовку, упаковку и маркировку готовы х консервов про
изводят по О С Т  Н К П П  508.

V I. Оценка и сортировка

16. Устанавливаются следую щ ие методы  оценки качества кофе 
натурального со сгущенным молоком  и сахаром:
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а) по физико-химическим и бактериологическим показателям,
б ) по органолептическим показателям.
17. Органолептическая оценка производится по стобалльной 

системе в соответствии со следующей схемой, в которой каж дом у 
показателю отводится предельное количество баллов:

Показатели Количество баллов

Вкус и запах ........................................ 60

К о н си стен ц и я ........................................ .35

Ц в е т ........................................................ 5

И т о г о  ..................... 100

18. Каждый из указанных в п. 17 показателей оценивается 
в пределах отведенного ему количества баллов, в соответствии 
е таблицей балльной оценки, после чего результаты оценки сумми
руются.

19. В зависимости от окончательной балльной оценки кофе на
туральный со сгущенным молоком и сахаром относится к одном у 
из следующих сортов:

Название сорта Общая балльная Оценка по вкусу
оценка и запаху не менее

В ы сш ий ......................................... 100-90 55

Первый ........................................ 8 9 -8 0
1
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20. Таблица балльной оценки-..

Показатели Скидка
Балльная

оценка

В к у с  и з а п а х  (60 баллов)

а) явно выраженный вкус и запах натурального 
кофе с молоком и с а х а р о м .................................... 0 60

б ) слабо выраженный вкус натурального кофе . . 6 - 8 54— 52

в) излиш не выраженный привкус цикория . . . . 7— 14 5 3 -4 6

г ) нечистый вкус (привкус старого леж алого коф е) 8— 15 5 2 -4 5

П р и м е ч а н и е .  Не допускается к реализации кофе со сгущ енны м 
молоком и сахаром, имеющий плесневелый, дрожжевой, щиплющий, про
горклый, сырный привкусы и запахи, а также бомбаж.

47



П р о д о л ж е н и е

Показатели Скидка Балльная
оценка

К о н с и с т е н ц и я  (35 баллов)

д) однородная, вязкая (кофе медленно стекает со
ш пателя)........................................................... 0 35

-е) излишне вязкая................................................. 1—2 34-33
' ж) слабо мучнистая................................................. 3 -5 32—30
з) мучнистая ........................................................ 6 -7 29-28
и) песчанистая....................................................... 9-15 26—20
к) осадок молочного сахара ................................. 7—10 28—25
л) крупные кристаллы сахара.............................. 11-17 24—18
м) пастообразная, загустевшая............. ................ 15-20 20-15

Цвет  (5 б а л л о в )

н) темнокоричневый однородный........................... 0 5
о) неоднородный или с темнозеленым оттенком . 3—5 2—0

21. При наличии д в ух  или б о л е е  пороков  п о  в к усу  и за п аху , 
консистенции и ц вету  скидка б а л л о в  по  к а ж д о м у  п о к а за телю  п р о 
и зводи тся  по н аи более  обесц ен и в аю щ ем у  пороку.

22. О ценка качества го тов ы х  консервов  на за в о д е  прои зводи тся  
п о  к аж д ой  варке о тд ель н о  п еред  их  вы п уском  с за в од а .

О ценка  производится  И нспектором  Г о суд а р ств ен н о й  м олоч н ой  
инспекции по качеству  и ф иксируется  в вы даваем ом  им сертиф и
кате.

П ри  отсутствии  на за в о д е  инспектора Госуд ар ств ен н ой  м о л о ч 
ной  инспекции качество  консервов  ф иксируется  в экспертном  
л и с т е ,  вы даваем ом  лабор атор и ей  за в о д а  за  подписью  гл . инж енера 
за в о д а  и за в ед ую щ его  лаборатори ей .

V II. П рави ла  приемки

23. П ри  приемке отгруж ен н ой  с за в о д а  партии коф е с о  с гу щ е н 
ны м  м олок ом  и сахаром  на- м есте  назначения проверка качества 
к он сер в ов  производится лиш ь в с л у ч а е  истечения срока действия 
сертиф иката или  экспертного  ли ста , или  при наличии ф актов, в ы 
зы в а ю щ и х  .сомнение в соответстви и  к ачества  консервов  ук а зан 
н о м у  в сертиф икате или экспертном  ли сте .

V II I .  М ет о д ы  испы таний

42. И спы тания производят т о  О С Т  Н К М М П  3.

Замена ОСТ НКПП 508 Заменен ГОСТ—В 1506—42
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